Isabelle Francois maintient
haut et fort le “Cap Brassens”

CULTURE

Elle préside
I'association sétoise
qui célebre I'ceuvre
du chanteur-poéte.
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Savez-vous comment Georges
Brassens se faisait couper les
cheveux: (pour la moustache, on
ne sait pas...) 7 = Pas avee des
cisemiiy - o les brithal aoe iine
Bonagpie [ w

Une anecdote confiée le 18 aoit
dernier par Isabelle Francois,
présidente de l'association “Cap
Brassens”, sur le mail des Salins,
lors de sa soirée estivale an-
nuelle, qui a habituellement leu
au théitre de la Mer. Toutes les
soirées dans l'ex-fort Saint-
Pierre ayant €t¢ annulées, pan-
démie oblige, I'association, avec
le concours de la Ville, avait dé-
localisé son rendezaous. Se pro-
duisaient ce soir-la la chorale
maison, dirigée par Bernard De-
manet, les Zazous Zélés (& qui
l'on doit une magnifique version
de la « Supplique pour ére en-
terré i la plage de Séte ») et Leila
Negrau (gui reprend Brassens
en eréole réunionnais). Quel
bean moment !

Tous les 22 du mois
C'était déjia une préfigaration de

Isabelle Frangois, devant une ceuvre de son pére Plerre,

l'annde du centenaire, en 2021,
de I'illustre enfant du pays, aqui
“Cap Brassens” rend hommage
chaque année, du 22 an 29 octo-
bre, Sous réserve bien sir des
éventuelles futures restrictions,
« Tous complons organiser chi-
quie 22 dit mois un cecnement,

dans un quartier différent s,
annonce [sabelle Francois, qui
a pris les rénes de association
fondée en 2014 par José Capel,
disparu en octobre 2017, ala
veille de la 4" édition de « 22, v1a
Georges ! =, « Le voeu le plus
cherde José, oétail d'arriver au

Son idée-recette : huitres vertes

PLAT |sabelle Francois est aussi fine cuisiniére. A 'occasion
de ces fétes de fin d'année, nous lui avons demandé de nous
livrer |'une de ses recettes. Elle a choisi « les huitres vertes ».
Tout simple. Il suffit de placer des huitres dans un fait-tout, d'y
verser quelques mesures d'eau, et d'attendre que les coquilles
s'ouvrent. Puis d'extraire la chair de leur coquille et d’enrouler
les huitres dans des feuilles de salade, de mache nantaise de
préférence, et de les servir accompagnées d'un pesto a base
de roquette, ail, huile d'olive, sel et poivre. Bon appétit !
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cenlenaire de Brassens, nous i
voili ! » [sabelle est naturelle-
ment intégrée dans le comité de
célébration.
Fille du grand artiste sétois
Pierre Francois ( 18095-2007), lsa-
belle, comédienne, chanteuse,
metteur en scéne, tres attachée
anx rituels languedociens, pré-
fere se présenter de facon moins
protocolaire, mais somme toute
plus parlante, comme « la ma-
dame Loval = de « 22, v1& Geor-
ges ! = En soulignant que tous
les artistes réunis chague annde
se produisent bénévolement,
d'oil le fait qu'il s'agisse pour elle
o plies o "wn howonage que d'un
festival ». Sous le signe de Fami-
tié et toutes générations confon-
dues, « un devoir de memaotne »,



